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1 Paket Yuka-Teigblstter oder Filo- oder Strudelteigblatier
600 g Rinernackfeisch
1 groe Zuiebsi(n)
250 Joghurt
200mi Mich
100m o1
2 Eien

Salz und Prefier

Krbuter der Provence.
Minze
Kreuzkimmel
Sehafskase, optional
4m.groe Karoffei(n)

Zubereitung

Die Kartofiein schalen und reiben. Hack. geriebene Kartoffeln und Zwisbeln mit Gewdrzen
‘anbraten.

Joghurt, Mih, Ol und Eier 2u einer Masse verrahren.

Ein Blech cinfetten und einmehien, zwei Lagen Teigbltter ausiegen, die Halfe des
Hackfieisches darau verteilen, darauf 2/5 der Joghurt-Masse verteien. Einige Stuckehen vom
‘Teig darau verteilen und eine neus Lage Teigblater auflegen. Darauf die andere Halfte des
Hackieisch verteilen, darauf wiederum 2/5 der Joghurt Masse, wieder sinige Stackchen vom
Telg verteilen und eine letzte Lage Teigbiatter auflegen, restiche Joghurt-Masse ber dem
Bérek verteien.

Tipp: Nach Belieben zwischen die Schichten zerbroselten Schafskase streuen

Bei 130 Grad im Ofen ca. 30 - 35 min backen, bis sich eine knusprig-braune Oberfiache ergibt.




